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Välkomstdrink
Masi Masianco, Pinot Grigio och Verduzzo
Rik och bred smak, tydligt dominerad av elegans.

Förrätt
Hummer- och rödingtartar på rågbröd med jordärtskockspannacotta
Bossi Fedrigotti Gewürtztraminer, Gewürtztraminer
Aromatisk med vita frukter, torrt, rent och riktigt bra syra för sin druva. 
Rätt unik eftersmak med bittersöt känsla av kastanjehonung och brynt smör.

Varmrätt
Grillad oxfilé med ädelostsås och körsbärskompott
Serego Alighieri Valpolicella Anniversario 650 Anni, 
Corvina, Rondinella och Molinara 
Stor och seriös smak med frukt av körsbär och plommon, bra syror och 
mjuka silkiga men mycket närvarande tanniner. Lång, stilig eftersmak.

Tre svenska ostar
Skärvångens kittost (ko), Skärvångens gröna geten (get) 
och Boltjärn blå (får)
Serego Alighieri Vaio Armaron Amarone Classico, Corvina, 
Rondinella och Molinara
Stort och stramt med både syror, tanniner, frukt och en stor del alkohol. 
Vaio Armaron är en vingård i Gargagnago, San Ambrogio di Valpoli-
cella. Samma by där familjen Serego Alighieri bott sedan 1353, denna 
gård var en av de första som producerade Amaronevin.

Dessert
Chokladmoussetårta med björnbär
Serego Alighieri Casal dei Ronchi Recioto, 
Corvina, Rondinella och Molinara
Stor och rik smak med påtaglig sötma som står upp mot syror och tanniner.

MenyMenyMeny



Den 25 januari har vi på Strike glädjen att erbjuda en 
oförglömlig upplevelse av vin och mat tillsammans med 
vinhuset Masis exportchef, Carina Kurttila.

Under kvällen får vi lyssna på föredrag om vinerna vi 
dricker. Vi kommer att få smaka mat som passar perfekt 
till vinet och, vågar vi lova, smakar underbart.

Vi avslutar med tre trevliga, svenska ostar tillsammans med 
en Amarone och en chokladmoussetårta med ett fantastiskt, 
sött dessertvin.

Varmt välkomna till en kväll ni sent ska glömma.
 

Vinmakarmiddag
Fem viner, fyra rätter		 849:-
Se baksidan för anmälan och villkor.



Vinmakarmiddag tillsammans med Masi

Tid:		  25 januari 2012, 19.00
Meny:	 Fem viner och fyra rätter, se insidan
Pris: 		  849:- / person

Anmälan senast 17 januari 2012 genom inbetalning till 
bankgiro: 5975-1214. Ange ditt namn på inbetalningen. 
Observera att anmälan är bindande och att antalet platser 
är begränsat. 

Välkommen att ringa oss på 021-30 55 00 om du har  
några frågor.


